Zasady sut’aze

»Iradiéna chut’ Hontu 2023

Motto:
wPodporujeme tradicie vidieckej kuchyne a zachovanie senzorickych vlastnosti
regiondlnych jedal a napojov. “

Hlavni organizatori: ObcCianske zdruzenie Tradi¢na chut’ regionov Slovenska (OZ TCHRS)
Mesto Dudince

Spoluorganizatori: Oblastna organizécia cestovného ruchu Dudince
Okresna organizacia Jednoty dochodcov Krupina
Obce a mesta regionu Hont

Odborni garanti:  Slovenska pol'nohospodarska univerzita Nitra (SPU)
Univerzita veterinarskeho lekarstva a farmacie Kosice

Miesto konania sit’aze: Mesto Dudince - Letny amfiteater
Termin konania: 1.7.2023

Organizacny vybor: PaedDr. Dusan Strieborny, MVDr. Olga Luptakova PhD., Prof. Ing.
Jozef Golian, Dr., Ing. Boris Benicky, Mgr. Maria KrkoSova, Maria
Slukova, Stefan Matejkin, Mgr. Milota Antonicka, Bc. Petra Tetakova
Monika Sliacka, Eva Kempova

Cast’ A
Udelovanie ocenenia

Certifikat Tradi¢na chut’ HONTU, s pravom ponukat’ jedla a napoje s menom jej
autora, udel'uje predseda hodnotiacej komisie, primator mesta, prezidentka OZ TCHRS na
zéklade nédvrhu hodnotiacej komisie.

Cestné uznanie udel'uji G¢astnikom sut'aze predseda hodnotiacej komisie, primator
mesta.

Cast' B
I. Podmienky pre ucast’ v sut’azi Tradi¢na chut’ Hontu 2023

1. Sataziaci moZe byt fyzicka osoba alebo skupina - najviac 2 osoby, vystupujicich
pod spolocnym nazvom skupiny.

2. Prihlasovatel’ predlozi zdvazna prihlasku do 31.5.2023 podla vzoru v prilohe.

3. Prihlasky do stitaze podla jednotlivych jedal posle prihlasovatel’ na adresu:
tradicnachut7@gmail.com, Mestsky urad Dudince, e-mail: podatelna@dudince-
mesto.sk lebo osobnym doru¢enim organizatorom podujatia.
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4. Kazdé prihlaska bude zaregistrovana. Ak sa zisti, ze prihlaska je neuplna alebo
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obsahuje vidite'ne chybné udaje, bude sutaziaci vyzvany, aby nedostatok odstranil
do 72 hodin od vyzvy.

Ak podmienky pre zaradenie do sitaze ani po vyzve nebudu splnené, bude prihlaska
vyradena z d’alSieho posudzovania. Proti vyradeniu nie je mozné podat’ staznost ani
iné opravn¢ prostriedky.

Podmienky sutaze buda zaslané kazdej obci a mestu v regione, obcianskym
zdruzeniam a mikroregionom.

Podmienky sut’aze

Suroviny pouZité na vyrobu jedal musia spiiat’ hygienické a akostné predpisy.
Sutaziaci je povinny uviest’ do prihlasky zoznam a mnozstvo zdkladnych surovin
a postup na pripravu 10 porecii jedla.

Suroviny st zo Slovenskej republiky pri zachovani tradi¢nych plemien zvierat

a rastlinnych kultar.

Suroviny a ingrediencie na vSetky jedla zabezpeci organizator na zdklade zaviznej
prihlasky.

Sutaziaci prihlasi svoje jedlo do tychto hodnotenych kategorii:

- Vajetné jedla - Zeleninové a ovocné jedla
- Mliecne jedla - Mtcne jedla
- Mésove jedla - Polievky

Jedla v jednotlivych kategoridch sa budi hodnotit’ len vtedy, ak budu v kategorii
prihlasené minimalne tri sit’azné jedla.

Kazdy sut'aziaci pripravi jedlo na vlastnom plynovom zariadeni, — sporak, rira,
kotlik, spotrebi¢ plynovy, s vlastnym kuchynskym naradim.

Zodpovednost’ stit’aZiaceho

Stt'aziaci je povinny pri priprave jedal dodrziavat’ v§eobecné pravidla spravnej
kuchynskej a hygienickej praxe.

Sut'aziaci zodpoveda za to, Ze vSetky nim uvedené idaje v prihlaske su
pravdivé a uplné.

Sut'aziaci odovzda na vyzvu Komisie jedlo na hodnotenie v ur€enom case.

Podmienky posudzovania prihlasenych jedal do sut’aze

Prihlasky posudzuje komisia zloZena z ¢lenov organiza¢ného vyboru.

Komisia hodnoti zoznam surovin, technologicky postup a zaradenie jedal do
prihlasenej stitaznej kategorie.

Podrla véac¢sinového podielu pouzitych zakladnych surovin méze komisia vykonat’
preradenie prihldseného jedla do urcenej kategorie.

Hodnotiace kritéria
Sut'azné jedla posudzuje nezdvisla komisia.

Zlozenie hodnotiacich komisii: odborni garanti, odbornici v oblasti gastrondémie,
¢lenovia Jednoty dochodcov v regione.
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Komisia hodnoti jedlo podl'a schvélenej Metodiky hodnotenia ,,Tradi¢na chut’
Slovenska. Hodnotiaci formular .

Kazdy ¢len komisie absolvuje k Metodike hodnotenia pred hodnotenim jedal
instruktdz pred otvorenim sut’aze.

Pri zhodnosti bodov rozhoduje komisia konsenzualne - dohodou.

Za objektivnost hodnotenia su zodpovedni odborni garanti.

Podmienky udelenia ocenenia

V kazdej kategoérii bude vyhodnotené len jedno jedlo s najvyssim poctom bodov.

. Vitazovi v kategorii bude udeleny ,,Certifikat Tradi¢na chut HONTU*

Ostatni Gicastnici sut'aze bude udelené ,,Cestné uznanie uspesného ucastnika sutaze.

. Na udelenie oceneni nie je pravny narok, nevzt'ahuju sa na ne vSeobecné pravne

predpisy.
Zaverecné ustanovenie

Organiza¢ny vybor méze vykonat’ spresnenie schvalenych zasad do vyhlasenia
sut'aze a vyhradzuje si pravo vyberu jedal do sutaze.

Platné zasady budu dostupné na mestskych a obecnych tradoch regionu Hont,
webovych strankach obc¢ianskych zdruzeni a mikroregionov.

Zo sut’aznych jedal bude organizovana verejna ochutnavka.

VIII. Program sut’aZzného dia
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. Otvorenie sut’aze - 08:30 hod.

Prevzatie a kontrola surovin, priprava jedal na mieste - 09:00— 12:00 hod.
Odborny semindr ,, Kvalita regionalnych produktov Hontu “

11:00 hod. — 11:30 hod.

Hodnotenie jedal komisiou - od 11:00 do 12:30 hod.

Verejna ochutnavka sutaznych jedal - od 12:00 hod. - 13:00 hod.
Vyhodnotenie sut'aZe - od 13:30 -14:00 hod.

Odovzdanie putovnej Stafety 14:00 hod.

Prezentacia firiem - potravinarskych, spracovatel'skych, obchodnych.

Sprievodné akcie

Kultarny program, hudba

Program deti ,, Slovensko je moja Zem, co zasadim, to tu zjem “.
Vystavy — prezentacia regionu Hont, detské prace ,, Potraviny ocami
deti”.

Regiondlny produkt Hontu — prezentacia miestnych produktov a sluzieb.
Predaj 'udovo-umeleckych vyrobkov.

Zasady stt'aze na navrh pripravného vyboru schvalené 21.4.2023, MsU Dudince

MVDr. Olga Luptadkova PhD. PaedDr. Dusan Strieborny
predsednicka OZ TCHRS v.r. primator Mesta Dudince v.r.



ZAVAZNA PRIHLASKA

do sutaze ,,Tradi¢na chut’ Hontu 2023

Mesto Dudince
Letny amfiteater
1.7.2023
NAZOV SKUPIIY & 1ooniiiiiiiiieciie e eite ettt e ettt e ettt e et eeetaeesataeesasaeessseeessseeesseeasseeensseenseeens
MENA @ PIICZVISKA & .eviiniiiiiieeiieie ettt ettt et e et e st eebeessaessseessaeensaesnseans
BYAIISKO ¢ oottt et ettt ent e e beeenbeesaeeare s
o USRS €-MALLL i
Nazov sut’azného jedla : ............c.ooooiiiiiiiiiii e

Kategoria: vyznacte kategoriu sut'azného jedla:

- vajecné jedla - zeleninové a ovocné jedla
- mliecne jedla - mucne jedla
- misové jedla - polievky
Pozadované suroviny: na 10 porcii
Nazov suroviny mnozstvo /ks, 1, poznamka
podl’a receptiry kg/

Postup pri priprave sut’azného jedla :

Vo dia .....ccoeeeiieiinn. POAPIS i,
Moznost podania prihlasok do 312.5.2023: tradicnachut7@gmail.com, Mestsky urad
Dudince, podatelna@dudince-mesto.sk, alebo osobne organizatorom.
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